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Dersom din bedrift har tilbud innen gruppene nedenfor, bør du delta som utstiller.

Alt innen mat, drikke, nytelsesmidler, vin/brennevin

Ferdigmat, halvfabrikata, råvarer m.m.

Møbler, interiør, dekor og belysning

Ovner og varmeskap, grill- og kokeutstyr, skjære- og 
skrellemaskiner, kjøttkverner, mixmastere, dispensere, 
kaffemaskiner, kaffeautomater.

Disker, hyllestativer, rustfrie innredninger og benker

Kjøle- og fryseutstyr

Dekketøy, vogner og annet serveringsutstyr

Oppvaskmaskiner, hygiene og vedlikehold

Engangsartikler, tørkepapir, servietter m.m.

Kort-terminaler, kassa-apparater, datautstyr og data-
systemer, logistikk, drift og administrasjon

Tekstil og bekledning

Emballasje, containere og pakkemaskiner

Sikkerhetsutstyr og brannvern

Forbund og organisasjoner

Underholdning, blomster og dekorasjoner

Trykkerier

Konsulenttjenester innen området storhusholdning

Alt innen storhusholdning, fast-food og kantinedrift

Markedsføring:
Meny 2010 vil bli annonsert og markedsført over hele 
landet gjennom fagpressen. Invitasjon og oversikt over 
utstillere og produkter sendes til aktuelle bedrifter i 
Midt-Norge.

Det er muligheter for å leie lokaler til møter og seminarer 
i Trondheim Spektrum i tilknytning til Meny 2010. 
Reservasjon bør gjøres i god tid på tlf. 73 56 86 00
eller til:
post@trondheim-spektrum.no

MELD DEG PÅ SOM UTSTILLER!
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- fagmessen hvor kunden 
søker sine leverandører.

Restauranter, veikroer og kaféer

Fastfood og gatekjøkken

Hoteller

Cateringselskaper

Bedriftskantiner

Kommunale og statlige kantiner, forsvarets kantiner, 
skolekjøkken

Sykehuskjøkken

Servicehandelen (bensinstasjoner og storkiosker)

Ferskvare- og delikatessebutikker

Institusjoner

Nattklubber, barer og puber
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Vi nevner:

Konkurranse!

Norgesmesterskapet i kokkekunst arrangeres for første 
gang i Trondheim under storhusholdningsmessen MENY 
2010. Ålesund har de siste 20 årene vært vertskapsby 
for NM i kokkekunst, men NKL (Norges Kokkemesteres 
Landsforening) ønsker nå å la NM rullere rundt i landet. 

I 1990 ble Bent Stiansen (innehaver av Stattholdergår-
den) den første vinner av Kongepokal og tittelen  Norges-
mester i kokkekunst. Siden har vi hatt kjente vinnere som 
Odd Ivar Solvold i 1993, Trond Moi i 1996 og Tommy 
Østhagen i 1999.

Kokkenes Mesterlaug Møre og Romsdal, med støtte fra 
landbrukssamvirket på Sunnmøre, arrangerte som nevnt 
det første Norgesmesterskap i kokkekunst i Ålesund i 
1990. Mesterskapet har bidratt til å heve det gastrono-
miske nivå generelt i bransjen.

Trondheim Kokkenes Mesterlaug er også stolt over å ha 
2 tidligere Norgesmestre i kokkekunst: Palle Jørgensen i 
1992, nå restauratør i Trondheim Spektrum, og Ole Erik 
Løkken i 2001, nå medeier og kjøkkensjef på 2 Rom og 
Kjøkken. Morten Rathe ved Rica Nidelven tok en sterk 3. 
Plass i 2009.

Trondheim Kokkenes Mesterlaug, som arrangør av NM-
konkurransen, vil gjøre sitt ytterste for en vellykket konkur-
ranse og regner med at NM og Meny-messen skal sette 
preg på Trondheim i september 2010.

Svein Magnus Gjønvik, bl.a tidligere oldermann i TKM, 
landsformann i NKL, visepresident i Nordisk Kjøkkenchef 
Federation og jurymedlem i flere nasjonale og interna-
sjonale kokkekonkurranser, er leder av styret for Norges-
mesterskapet 2010. Styret takker NM`s mange sponsorer 
som gjør mesterskapet mulig.

De besøkende er innehavere, daglig ledere, 
driftsledere, kjøkkensjefer, restaurantsjefer, 
hovmestere, kokker, kantinebestyrere,  
hotellsjefer, husøkonomer fra institusjoner, 
serverings- og overnattingsbedrifter.
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VELKOMMEN TIL TRONDHEIM
OG

Det er en glede å ønske alle utstil-
lere, kolleger og andre bransjefolk 
velkommen til den sjette Meny-
messa i Trondheim.

Trondheim Kokkenes Mesterlaug 
ser det som en ære og utfordring 
å samle så mange fra storhushold-
ningsbransjen annenhvert år.

Vår oppgave er å bidra til at Meny 2010 blir en 
suksess for både utstillere og besøkende. Her treffes 
beslutninger som er viktige for fremtiden. 

Det at vi i 2010 for første gang avholder NM i 
kokkekunst under messa er for TKM en ære og stor 
utfordring. Sammen vil disse arrangementene gi deg 
som utstiller – og publikum en enda større opplevelse 
av hva vi som bransje kan tilby.  

Velkommen!

Med matfaglig hilsen
Trondheim Kokkenes Mesterlaug

Øyvind Barø, Oldermann

MENY
-en fagmesse som samler bransjefolk spesielt fra 
Midt-Norge i en større messe i Trondheim. Meny 
2010, er den sjette i rekken. Antall utstillere og 
besøkende har økt betydelig siden starten i år 2000.

Trondheim kokkenes mesterlaug
ble stiftet den 14.april 1953 og er Norges nest 
eldste kokkelaug. Vi er gjennom NKL tilknyttet 
Nordisk Kjøkkenchefs Federation og WACS 
(World Association of Chefs Societies)

STED
Trondheim Spektrum

 Klostergt.90, 7030 Trondheim.

ÅPNINGSTIDER
29. september 10 - 18
30. september 10 - 17

REGISTRERING
frist: 1. juni 2010

ONLINE REGISTRERING
Informasjon og online registrering for MENY 2010 

finner du på Trondheim Spektrums websider 
www.trondheim-spektrum.no 

under “Arrangement 2010”

Eller returner vedlagte registreringsskjema til: 
Trondheim Spektrum, Klostergt.90, 7030 Trondheim

eller fax: +47 73 56 86 01
	

STANDLEIE
Leiepris for stand med standard hvite vegger, 

frontpanel og firmaskilt,
 kr.1.100,- pr. m2 eks. mva

Registreringsavgift kr 1.800,- eks. mva

ARRANGØR
TRONDHEIM KOKKENES 

MESTERLAUG
Sekreteriat: 

SMG Rådgivning 
Vestre Rosten 73b
NO-7272 Heimdal
Tlf: 72 89 22 90

 920 89 029
 post@tkmkokk.no
www.tkmkokk.no

TEKNISK ARRANGØR
TRONDHEIM SPEKTRUM AS

Klostergt. 90,  7030 Trondheim
Tlf: 73 56 86 00

Faks: 73 56 86 01
post@trondheim-spektrum.no
www.trondheim-spektrum.no
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Hjertelig velkommen til 
Trondheim,og til spennende dager 
med faglig utveksling og gode 
opplevelser. Det er spesielt 
hyggelig at Trondheim skal være 
vertskap for årets NM i kokkekunst. 

Jeg gleder meg til å treffe dere!

Vennlig hilsen
Rita Ottervik, Ordfører G
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